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科研人员严把质量关

“工欲善其事，必先利其器。”优质的产品无疑

是企业驰骋市场、满足消费的利器。

宣酒集团把产品质量作为企业第一生命力，

牢固树立了“产品质量不是一百分就是零分”的信

条，按照国际化标准建立了质量、环境、食品安全

和测量管理体系的“四标一体化”管理体系，培养

全员质量和食品安全意识，对原辅材料进厂、酿

造、包装、仓储、销售和服务各环节实行严格管控。

在原材料控制上，宣酒选用优质的水源和精

良的原料。宣酒集团位于著名的“江南诗山”敬亭

山南麓、秀美的水阳江畔，生态环境优越，非常有

利于酿酒微生物的繁衍。宣酒酿造采用的水源，

水质清澈，酸碱适中，是酿酒的上乘之品。宣酒酿

造的主要原料籼米、糯米、玉米、豌豆以及重要辅

料早籼稻壳都产自宣城。

生产中，在广大员工中不断强化“三不”意识，

即“不接受不合格品、不生产不合格品、不放行不

合格品”。针对生产现场、环境卫生、文明生产等

制定了现场管理条例，定期检查奖罚，从而保持了

良好有序的作业环境，确保了销售产品百分之百

的合格率。

独特的环境优越性、原料地域性、工艺独特

性，以及管理的严格性，造就了宣酒的高品质，取

得了辉煌的成绩，得到了消费者的好评。

2013年3月，被评为全国质量诚信承诺优秀

企业，全国质量检验稳定合格产品。

2014年12月，安徽百姓最满意白酒品牌

2011—2014年 连续四年安徽畅销白酒品牌

……

安徽白酒协会有关领导在接受采访时表示，

宣酒集团拥有中国最大的小窖酿造基地，其小窖

酿造工艺在安徽乃至全国白酒行业都十分有特

色，绵柔的品质特点也顺应了当前大众的普遍需

求。在严格的生产管理要求下，宣酒品质已经达

到了全国名酒的标准，连续两届获得安徽省质量

奖名至实归。

宣酒集团专注于小窖酿造，专心做好一款产

品。这让宣酒更能够集中资源，不断优化管理、提

高品质。同时，对消费者“执信有恒”，赢得了众多

消费者的喜爱，使得宣酒在省内外众多品牌的激

烈竞争中脱颖而出，红遍江淮，成长为安徽一线白

酒品牌。

宣酒荣获安徽省质量奖：
品质是怎样炼成的？

日前，安徽省质量
奖名单公布，宣酒再次
榜上有名。这是宣酒集
团，也是安徽白酒企业
中唯一一家连续两届获
此荣誉。

从唐朝敬亭山脚下
的纪叟老春，到连续四
年畅销的宣酒；从古代
文人墨客诗酒相从，再
到如今获得安徽省质量
奖的殊荣，宣酒承载着
时代和历史的变迁，成
为了如今消费者公认的
健康美酒，书写了一段
中国白酒业的经典传
奇。

那么，宣酒品质究
竟是怎样炼成的？

小窖酿造技艺全称为“宣酒古法小窖酿造工艺”，它源

于唐代纪叟老春酒，迄今已有1200的历史，是我国江南地

区一项独特的酿造技艺，系传统手工酿造的典型代表之

一。目前，宣酒独特的小窖工艺，已入选非物质文化遗产

保护名录。

宣酒小窖工艺由小曲制作技艺、包包曲制作技艺、原酒

制作技艺和勾调技艺等四个部分组成。它是将小曲清香

与大曲浓香两种工艺有机糅合，利用粮醅清蒸清烧，经过

香醅双醅串蒸串烧，看花摘酒，低温入窖，分级贮存，品尝

勾调而成，酿造出的酒质更加醇香、绵柔，形成了宣酒独特

的小窖绵柔的品质。

原中国白酒专家组组长沈怡方早年对小窖专门做过研

究，曾在其专著《中国白酒生产技术全书》中对小窖价值有

过详细论述：宣酒小窖池是江南地区特有的一种小窖池。

相对于标准窖池容积较小，其独特的梯形设计能大大增加

酒醅与窖泥的接触面积，糟醅与窖泥接触面积大，发酵充

分，能产生更多的香气成分，使酒体更加丰满，口感更加绵

柔，品质更加出众。

沈怡方的指导，让宣酒集团认识到小窖独特的价值所

在。随后，投入大量人力物力，加强了小窖酿造工艺的保护

与研究，不断提升小窖酿造工艺水平，使宣酒品质越来越好。

2010年10月，江南小窖酿造工艺研究所成立。这是

全国首家专门以白酒小窖酿造工艺为研究对象的科研机

构。沈怡方担任研究所所长。

2013年，《小窖宣酒》通过省级地方标准并正式发布。

2014年底，“小窖宣酒”成为国家地理标志保护产品。
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