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合肥市新鸿安商城A1019号、C1022号
商业用房转让公告

项目编号：110015
项目名称：合肥市新鸿安商城A1019号、C1022号商业用房

项目简介：
转让标的为合肥市新鸿安商城A1019号、C1022号商业用房，

两间商业用房均位于合肥市新鸿安商城负一层，钢混结构，建筑

年代为1995年。标的所在新鸿安商城位于合肥市新火车站南侧

略靠西，与新火车站隔站前路而相望。

标的整体转让，以交付时的现状为准。

挂牌价格：人民币180万元

标的建筑面积、评估价格、内部决策与行为批复情况、转让标
的资产评估及备案情况、受让基本条件、公告期限、受让登记、交
易方式、其他说明事项等项目详情，请登录安徽省产权交易中心
网站（www.aaee.com.cn）。

安徽省产权交易中心地址：合肥市屯溪路239号富广大厦17
楼，咨询电话：0551-2871622

安徽省产权交易中心
二〇一一年八月十八日
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火锅——风靡全国的餐饮，由无数个大大小小的火锅

店组成，重庆刘一手火锅就是其中之一。这个闻名全国、

获得无数荣誉的连锁企业，它的每一个加盟店都是按企

业精神运作，不损害消费者的利益和健康？

可当深入刘一手合肥濉溪路店，深入事实，真相一步

步显露，我才最终明白，就是因为这个时代有太多的谎

言，质疑、质问、调查才有了意义。

我曾经非常犹豫，刘一手火锅店濉溪路店违规操作等

行为让我感到愤怒。而另一方面，对该火锅店的报道势必

会影响到火锅店里服务员们的工作，作为进城务工的新生

代农民工，我更加怜惜他们生存之不易。

凑巧的是，重庆刘一手网站近日公布，2011年7月28

日，重庆刘一手执行总裁赵庆接受中央电视台采访，就最近

央视曝光部分火锅企业秘密使用“老油”的事件回答记者提

问时郑重承诺：“刘一手绝不会使用回收过的油再提供给消

费者，每一位来刘一手消费的顾客均可以将未食用完的锅

底打包带走，我们要做到真正为广大消费者负责。”

当看到濉溪路店锅底不被允许打包带走，厨房在回收

口水油，还在自我加工红油包，还在告诉顾客我们的油料包

是从重庆来的，我们不禁浮想联翩，口水油是被人道毁灭还

是再利用了。我们需要真相。

这个时代总是有太多需要被公布的真相，一如苏丹

红、地沟油、三聚氰胺；一如华南虎事件、躲猫猫事件、郭

美美事件，也一如火锅口水油的秘密。但这个时代为什

么总会需要这么多的真相？作为记者，与真相相遇，它吸

引着我，又让我困惑。

见证：不签劳动合同，汤不够水来凑
用日记还原记者4天所见

“这一桶汤用了一天，晚上客人较多，这一桶汤还剩下一小半时，郭建把插在旁边煮红油包汤桶的橡胶

水管拿出来，插进白汤桶里，一开水龙头，‘呼呼……’不一会，大半桶汤又‘出来’了。”在记者暗访重庆刘一

手火锅合肥濉溪路店的几日里，用日记尽量还原记者的所见。

上午十点十分，来到位于蒙城

路与北一环交叉口的火锅店，服务

员在大厅站成两排，正在和领班做

“早训”。

服务员周文看起来年纪在二

十五岁上下，很像皖北人，寡言少

语而面相朴质，他领我进到厨房。

在刚进厨房的门口，放着很多

水壶。壶把上贴着“红汤”、“白

汤”、“茶水”。周文拎起几个“红

汤”壶，来到厨房的不锈钢饮水机

前，对我说：“这是给加汤用的。加

满之后送到几个厅里面备用。”说

完，他就给红汤里接热水。原来，

所谓的加红汤就是加水！

周日晚上客人非常多，拿号排

队一直持续到晚上九点以后。客

人吃完离席后，服务员们将吃剩的

锅底端进后厨——那个配料间里，

倒在一个上面放着竹簸箕的不锈

钢桶上。“哗……”，食物残渣留在

了竹簸箕上，而油和汤落在了桶

里。

“他们为什么要将吃剩的锅底

进行过滤？”我心里充满了疑惑。

跑单的工作就是将客人填好的单，分别交给总台和

厨房，另外协助客人买单，并及时端走客人吃剩的锅底，

倒进那个上面放着竹簸箕的汤桶里。此外，还有专人负

责给相应的柜台加茶水、红白汤、端送主食，这种活被称

作“汤茶面点”。

在倒锅底的时候，我惊异地发现配料间的那个眼镜

厨师在使用靠南墙的机器封装红油袋！他的身旁是一

个装满红油的汤桶，他左手持漏斗小口插入袋中，右手

舀一瓢红油直接灌入漏斗大口，然后将漏斗拿出，捏着

上袋口在机子里一过，上口便被封住。这一个个印着

“重庆刘一手”的方形塑料袋就这样加工成袋装的红油。

我站在大厅里看着端锅员当着顾客的面将火锅底

料和红油包剪开，倒入锅中，然后告诉他们，你看，我们

都是将重庆发来的油包和料包倒入锅，没有一点虚假。

今天晚上居然还看到眼镜厨师在熬制红油。

眼镜厨师拿铁锹在一个大汤桶里搅拌，满满一桶

油，上面漂满了辣椒、花椒、生姜还有其他认不出来的

材料。

后来几次到配料间，眼镜厨师还在不停地翻搅，大

约将近晚上十点，他招呼另一名厨师将汤桶端下，放在

了地上。

配料间的三名厨师，听口音都是四川人。从其他服

务员那里，我了解到，眼镜厨师叫郭建，另外一名牙齿带

着钢箍的，人比较活泼，大家都叫他钢牙。还有一名眼

睛大大的厨师，没人知道他叫什么。

能感觉到，郭建几人警惕性很高。

在这个时代与真相相遇

制作红油，厨师正在进行搅拌

在配料间，又遇见眼镜厨师郭建在包装红油包，我

假装去看窗外的风景。

郭建回过头来看我，并上下扫描了好几眼。我心里

有些慌，但仍然装作一脸轻松表情。

我向郭建套近乎：“这汤味道不错，是用什么做的？”

他用疑惑的目光看看我，没有说话。

中午时分，服务员贺非宣布，有三名服务员将要辞

职了，但有趣的是，下午又进来了三名新人。

我问服务员王广杰：“你来多久了，你签合同了吗？”

王广杰说：“我来一个月了，还没签。”

“不是说三天试用就签合同吗？”

“哪有，这里面的人没有干长的，两个月基本就走了。”

我用瓢来回在白汤的汤桶里来回捞底，竟然没有一

根骨头，肉皮肉渣都没有，这个有着浓烈猪油腥味的钙

骨浓汤究竟是用什么做的？

这一桶汤用了一天，晚上客人较多，这一桶汤还剩

下一小半时，郭建把插在旁边煮红油包汤桶的橡胶水管

拿出来，插进白汤桶里，一开水龙头，“呼呼……”不一

会，大半桶汤又“出来”了。

（文中均为化名）

暗访日记（节选）

顾客在品尝刘一手火锅顾客在品尝刘一手火锅

7月17日 星期日

7月18日 星期一

7月19日 星期二

7月20日 星期三


