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“四大楼”特色不同

货真价实，是“四大楼”的立业

之本。去过无数次这些地方的合

肥民俗专家牛耘，说起来仍历历在

目：“佛照楼的大碗水饺(馄饨)每碗

20个，可以半碗卖；会宾楼烧卖个

大肉丁多；万华楼春卷内有虾米、

肉末；大雅楼小笼汤包多肉汁。

而且老板经常前来抽查，称

重量，验质量，发现不符标准，立

即追查责任，轻则罚款，重则辞

退。过去，佛照楼有道名菜叫爆

虾仁，原先烧此菜的厨师是老板

的表侄，因他赌场失利，做菜时

心神不定，将火头烧老，失去鲜

嫩口味。此事老板发觉后，当场

骂其表侄说，你想砸我招牌，我

现在就砸你饭碗！说罢便挂牌

开除。

以前的旅馆以前的旅馆，，叫客栈叫客栈，，也称为旅栈也称为旅栈、、

旅社旅社。。栈是一部历史栈是一部历史，，它浸满了泪水它浸满了泪水，，饱饱

尝了辛酸尝了辛酸，，还非常老还非常老，，老到几乎被人们忘老到几乎被人们忘

记了年代记了年代。。我们也只有在合肥老客栈庆我们也只有在合肥老客栈庆

云楼的历史中来追忆旧合肥的旅栈业云楼的历史中来追忆旧合肥的旅栈业。。

19941994年之前年之前，，长江路三牌楼的青云长江路三牌楼的青云

楼地段楼地段，，有一幢两层的客栈有一幢两层的客栈，，名叫庆云名叫庆云

楼楼，，是一家开了半个世纪的老店是一家开了半个世纪的老店。。到省到省

城出差能够住在那里城出差能够住在那里，，也算是上档次了也算是上档次了。。

在庆云楼开张之前在庆云楼开张之前，，合肥的老客栈合肥的老客栈

设备简陋设备简陋，，住宿多为大通铺住宿多为大通铺，，就是晚间临就是晚间临

时搭的时搭的，，可以让十来个人挤在上面一起可以让十来个人挤在上面一起

睡睡。。也有少数用木板隔成的单人房间也有少数用木板隔成的单人房间，，

这边说话那边听得一清二楚这边说话那边听得一清二楚，，还没有卫还没有卫

生间和洗浴设施生间和洗浴设施。。当时当时，，每家客栈前面每家客栈前面

都挂着一对纸糊的灯笼都挂着一对纸糊的灯笼，，上面写着店名上面写着店名，，

晚间就点亮晚间就点亮，，起招牌的作用起招牌的作用。。

19451945年抗日战争胜利以后年抗日战争胜利以后，，安徽省安徽省

会从立煌县会从立煌县（（现金寨县现金寨县））搬迁到合肥搬迁到合肥，，人人

多也热闹了多也热闹了，，可原有的旅社客栈不能满可原有的旅社客栈不能满

足需要足需要。。一位叫董铁城的商人在繁华地一位叫董铁城的商人在繁华地

带开起了旅社带开起了旅社，，叫庆云楼叫庆云楼。。

庆云楼是两层砖木的小楼庆云楼是两层砖木的小楼，，2020多间多间

客房客房，，每间房内都设有梳妆台每间房内都设有梳妆台、、小书桌和小书桌和

一对木沙发一对木沙发，，茶几茶几、、洗脸盆一应俱全洗脸盆一应俱全，，这这

在当时在当时，，是最上等的了是最上等的了，，价格也自然可价格也自然可

观观。。普通人是住不起的普通人是住不起的，，只有有钱有势只有有钱有势

的人住在那里的人住在那里，，只是那里不经营饭菜只是那里不经营饭菜，，但但

有帮客人买早点有帮客人买早点、、订酒席的业务订酒席的业务。。有的有的

客人住宿不愿意到外面吃饭客人住宿不愿意到外面吃饭，，便由大雅便由大雅

楼楼、、会宾楼等大酒楼送菜上门会宾楼等大酒楼送菜上门。。美中不美中不

足的是没有洗浴场所足的是没有洗浴场所，，上厕所也只能到上厕所也只能到

一楼使用公用的卫生间一楼使用公用的卫生间。。

客栈的老板都不是省油的灯客栈的老板都不是省油的灯，，因为因为

他们一天到晚迎来送往他们一天到晚迎来送往，，接触的面广人接触的面广人

多多，，这就要求他们必须八面玲珑这就要求他们必须八面玲珑，，周旋于周旋于

地方及流氓势力之间地方及流氓势力之间。。由于来往人员复由于来往人员复

杂杂，，流氓兵痞流氓兵痞，，借故滋事借故滋事，，稍不如意稍不如意，，即寻即寻

隙闹事隙闹事。。为了适应复杂的社会环境为了适应复杂的社会环境，，有有

的老板就花钱找靠山的老板就花钱找靠山，，投帖拜在帮会的投帖拜在帮会的

掌门人门下掌门人门下，，或者是找地方有实力的人或者是找地方有实力的人

入股入股，，当挂名老板当挂名老板，，甚至于甘为情报员甚至于甘为情报员，，

为警察局当眼线为警察局当眼线。。

所以说所以说，，旧合肥的旅馆旧合肥的旅馆，，大都有一定大都有一定

的社会政治背景的社会政治背景，，不是帮会不是帮会、、会馆的头面会馆的头面

人物开设人物开设，，便是与官府衙门有关便是与官府衙门有关，，真正是真正是

纯生意性质的旅店纯生意性质的旅店，，为数甚少为数甚少。。此外此外，，小小

饭店里住的大都是肩挑行商穿草鞋的客饭店里住的大都是肩挑行商穿草鞋的客

人人，，一宿两餐挤通铺一宿两餐挤通铺。。

抗战前后抗战前后，，警察局配合驻军组成军警察局配合驻军组成军

警稽查处警稽查处，，晚上军警武装整齐晚上军警武装整齐，，打着旗打着旗

号号，，上街巡逻上街巡逻，，检查旅馆饭店检查旅馆饭店，，进门设岗进门设岗，，

带队军官入坐账房带队军官入坐账房，，查看登记簿查看登记簿，，对照旅对照旅

客证件客证件，，账房会计则笑脸相迎账房会计则笑脸相迎，，献烟敬献烟敬

茶茶，，另外送几包好烟另外送几包好烟。。否则否则，，便借故寻便借故寻

隙隙，，不但旅客不安不但旅客不安，，也给店主带来麻烦也给店主带来麻烦，，

店主只好出面赔礼道歉店主只好出面赔礼道歉。。有后台背景有后台背景

的的，，此类事情自然不会发生此类事情自然不会发生。。至于那些至于那些

无名小饭店无名小饭店，，军警们不但查证件军警们不但查证件，，还要查还要查

货物货物，，小商贩好话说尽小商贩好话说尽，，还是要送点黑还是要送点黑

礼礼，，方可罢休方可罢休。。 朱玉婷朱玉婷

老客栈：

庆云楼的繁华往昔 餐饮业：

声名显赫“四大楼”
自秦汉以来，为方便官

差长途跋涉传送文件，便有

了“驿站”的设置，提供官差

恢复旅途的劳累，更提供住

宿与餐食，好令他们能够继

续另一段漫长的旅途，其实

这就是中国餐饮业的雏

型。从那后，餐饮作为360

行的一个部分，至今在老百

姓的生活中占据着重要的

地位。而在过去的合肥，则

有声名显赫的“四大楼”，

均开业于清末民初。即佛

照楼、会宾楼、万华楼、大雅

楼。 张亚琴

与现在饭店不同的是，因旧合

肥茶馆、酒楼不分家，都是早晨卖

茶、卖点心；中午卖酒、卖饭菜；中

午卖完后饭店就打烊休息。所以

通称茶馆，也可叫酒楼。

“四大楼”的规模都不大，都是

砖木结构的二层小楼，老式门面。

没有富丽堂皇的装潢，没有精雕细

琢的桌椅，在一楼通常设灶间，兼

做门市小卖；二楼是饮茶、宴席之

所，大敞厅摆着七八张方桌，各放

一条大板凳；还有三四间挂着布门

帘的雅座(今称包厢)，也只是一张

方桌，八张小方凳，雅座间以木板

隔成，隔音效果不是很好。

又是茶馆又是酒楼

这里的服务员称为“跑堂”，大

都没文化，但经过多年的专业训

练，口齿伶俐，眼活手快，善于察言

观色。一见食客登门，满面春风地

迎上去接引，根据经验和食客的要

求，介绍本店的拿手菜、风味菜，并

引导到适当的位置上就座，送上茶

水、手巾等。

他们每个人都掌握几手绝活：

一是响堂（迎宾声、报菜声、算账声、

送客声，是昔日跑堂“报唱”服务的

基本功，统称为响堂”），待客人揩好

脸、喝过第一口茶，再说：“您想用些

什么？我给您报报菜名！”客人点过

头，跑堂便用脆亮的声音把菜名一

串串报出来。在报过菜名后，客人

选好了菜肴，跑堂会转脸唱给后灶

的红案厨师，再依客人的口味，特别

关照重油或少辣。后灶接前堂响堂

叫菜后，根据手边的材料和贮藏原

料，针对顾客所需菜肴的有无，用后

灶特有的声腔告之前堂，以便准备

和更换其他菜。

跑堂是没有固定工资的，靠客

人给的小费为生。客人给了小费，

要高喊客人赏钱了，并说出数目，

然后把钱丢进柜台。所有在厅堂

的跑堂会一齐喊道：“谢了！客人

走好！”到晚上饭店关了门，店家取

出小费由跑堂均分。

二是手抓碟结算账单，算账时当

着食主的面，不用算盘，不用笔，先唱

菜名、菜碟直径尺寸，再唱酒水、主食

和汤，根据碟数逐一报出价钱，并算

出总数。三是冲茶，你只要一坐下，

跑堂拎着晶亮的铜开水壶，将捏在

手中的瓷盖碗摆到你面前。然后，

提壶从一尺多高处往碗里汩汩冲

茶。不滴不溅，恰好不溢，令人称绝。

跑堂有绝活


