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几天时间里，记者在西安粮油批

发交易市场及附近，先后走访了多家

谷物加工厂。这些厂家加工出来的大

米，许多都打着黑龙江五常稻花香的

旗号，实际上都是用湖北大米、江苏大

米与东北大米进行混合加工，冒充原

产地为黑龙江五常的大米。这样混搭

出来的米还被起了一个好听的名字：

调和米。

为了使假冒的五常稻花香有香

味，在加工过程中添加香精，在这里几

乎已经是公开的秘密。

一些加工厂负责人告诉记者，由

于售价低于真正的五常大米，他们的

大米销路和销量都相当不错，即便是

淡季，一家厂一天也能卖出二三十吨，

旺季生意会更好，从陕西到河南、山

西、四川、青海、甘肃，可谓销路广泛。

在黑龙江五常市，记者先后走访

了十多家大米加工厂，发现从五常卖

到外地的大米中，很少有纯正的五常

大米或者纯正的五常稻花香。

不光是大米加工厂掺假，记者了

解到，在米厂从农民手中收稻子的时

候，收来的稻子已经不是纯的，而是掺

有别的品种。

为了能赚取更高的利润，外地大

米变成了五常大米，而真正纯正的五

常稻花香，几乎无处可寻。有批发商

一语惊人——真正的稻花香都在当

“调料”用呢！

据央视《财经频道》

央视揭露“五常香米”潜规则

香精“染”出“香米”
由于特殊的地理位置，黑龙江省五常市出产的大米被认为是最好的国产大米之一，

2009年，五常大米被国家质检总局认定为地理标志产品，市场上，五常大米的价格远远

高于普通大米。其中，五常稻花香更是只有五常才能生长出的一个水稻品种。

在西安粮油批发交易市场，标称为五常长粒香和五常稻花香的大米价格并不比普

通大米贵，有的甚至还更便宜。这，究竟有什么猫腻？

在西安粮油批发交易市场，记者发现

一家名为六红福米业的店铺在销售六红

福牌的特级稻花香，在市场旁边的一个大

院里，记者找到了这家公司。

在加工车间的入料口，工人把五小袋

湖北仙桃香米，倒入了入料口。然后，又

将两大袋写着五常圆江米的大米，也倒入

了入料口。

这两种米，以1∶1的比例被加入入料

口。随后两种米在机器里进行封闭式的

加工之后，在车间的出料口记者看到，一

个个盛米的包装袋早就等在那里了。在

这些包装袋上赫然印着“特级稻花香，黑

龙江五常香稻种植基地”等字样。

记者随手在出料口处抓了一把大米，

一闻，居然有一股浓浓的米香，刚才送入

入料口的两种大米，怎么具有了五常稻花

香的独特香味呢？

在出料口记者看到，一个医用输液管

直接插进了出料口，输液管内流动着一种

淡黄色的液体。工作人员告诉记者，输液

管里的液体就是香精，之所以要加香精，

就是为了让加工出来的大米闻起来有香

味。而 2009 年国家卫生部专门发布公

告：大米等粮食生产者不得在生产加工过

程中使用香精香料。

记者了解到，以用江苏米和长粒香冒

充五常稻花香为例，这两种米以1∶1的比

例混合，成本是每公斤4.1元，而米厂向外

的批发价是每公斤4.5元，这样每公斤就

有0.4元的利润，这样的利润在大米行业

已经算是暴利了。

现象 优质大米香精“酿造” 流向 “调和米”销路很广


